CHATEAU

Ja PV lere
MENU DE NOEL- 26¢€

ENTREE

Velouté de potimarron, éclats de chdtaignes et croiitons dorés.

Euf cocotte aux champignons et creme de truffe.

PLAT ﬂ%
Supréme de volaille, sauce aux morilles, *
gratin dauphinois. %

Filet de dorade roti, sauce aurore, =

riz et légumes d’hiver. x QQ/

%\{:% o
DESSERT }%
Ny
Biiche padtissiéere poires chocolat. %’\‘

Pavlova a la clémentine, chantilly

infusé au thé de Noél. 4 % \i
+ ¥ |



CHATEAU

Lo Plinguefiere

MENU DE NOEL- 34€

ENTREE

Ballotine de saumon fumé aux fromage frais
herbe et citron.

Feuilleté de foie gras et champignon. %%
+
PLAT /3%
Magret de canard rdti, confiture de figues, e/

gratin dauphinois. X

Pavé de saumon croustillant a la moutarde a + 3%1[

I’ancienne, carotte roti et beurre blanc.
\! t
DESSERT

A\

Pavlova facon Mont-Blanc. %\ g’
A )
Déme chocolat, insert cassis. = % ‘
+
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